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Regenerativ havdyrkning: De bla erhvervs Columbusaeg?

Er du interesseret i klimadebat, fedevareknaphed eller fiskerierhverv, sa kig forbi skonnerten
Freia pa Folkemgdet fredag 16. juni fra 14-16. Her lofter Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO
og Havhgst slgret for en feelles vision for fremtidens bla erhverv. For mens fiskene bliver fzerre,
og de skansomme, kystnaere fiskerier lukker pa stribe, giver regenerativ havdyrkning fx i
kombination med havvindmaelleparker nye muligheder for at puste liv i de bla erhverv.

Siden 2015 har den selvejende organisation Havhgst arbejdet for at etablere maritime netvaerk, der
dyrker tang, muslinger og @sters langs kyststraekningerne i "maritime nyttehaver”. Netvaerket, der
med stor succes bedriver "regenerativ havdyrkning” i hele Norden, dvs. at de aktivt dyrker marine
afgreder, som samtidig revitaliserer livet over og under vandet langs vores kyster, er nu klar til at
videregive de positive erfaringer til erhvervsfiskerne. For der er bade klimamaessige og kommercielle
gevinster at hente.

"Erfaringerne fra de farste otte ar i Havhgst-netvaerk er entydige: Regenerativ dyrkning af tang,
muslinger og gsters kan bidrage med at revitalisere livet under og over overfladen i bade have,
fjorde og beelter. Potentialet er neermest uendeligt, for vi har i alt for mange ar slet ikke haft gje for,
hvordan havet kan bidrage positivt til jorden. Det vil vi eendre p4, bl.a. ved at tage erfaringerne fra de
private aktgrer og sammen bl.a. Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO komme med nogle
konkrete anbefalinger — og en konkret handbog — til, hvordan man som kommerciel akter kan
komme i gang med regenerativt havbrug,” siger Joachim Hjerl, stifter af den selvejende organisation
Havhgst. Netvaerket Havhgst har spredt sig som invasive gsters til hele Norden, hvor lokale
havbgnder dyrker bl.a. tang, muslinger og gsters langs kystlinjerne.

Fiskeriet har brug for at taenke nyt

| Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO (Producentorganisation) ser man allerede nu den fgrste
interesse fra kystfiskere, som gerne kaster sig ud i nye mader at ga til fiskerierhvervet:

"Der er ganske enkelt brug for at teenke nyt, og det kan vi ggre med det regenerative havbrug. Vores
havmiljg er ekstremt presset, biodiversiteten styrtdykker og kystomrader affolkes. Hvis vi griber
muligheden og geor det rigtigt, kan regenerativ havdyrkning vaere det columbusaeg, vi mangler for at
revitalisere kystdanmark. | havet langs vores kyster er der kun fa fisk tilbage, og det betyder
desvaerre at det kystnaere, skansomme fiskeri har svaere kir - men det kan regenerativ havdyrkning
lave om pa. Saetter man fx tangmarker op, tiltraekker de rejer og yngel, der sa igen tiltraekker starre
fisk, og det er der heldigvis flere kystfiskere, der er ved at fa gjnene op for,” siger David Lange,
direkter i Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO. Men selvom regenerativt havbrug er lgsningen
pa en lang raekke problemer, er vejen dertil ikke n@dvendigvis ligetil ifglge David:
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"Hvis erhvervsfiskeriet skal lykkes med at ga nye veje, kraever det, at man fra politisk side folger
med, og fx giver tilladelser til at anleegge tangmarker og lignende. Der er et hav af muligheder, men
det skal gores rigtigt, hvis vi skal skabe den positive udvikling, som alle vinder pa. Den udvikling
haber vi at saette i gang med debatmadet her.”

Forseg med tangmarker i Havnsg

Kystfisker Mogens Pedersen er en af dem, der har forsggt sig med at g nye veje. Mogens, der
gennem sin FB-side Suveren Fisk H36 har opbygget en afsaetningskanal for skansomt fangede fisk
til de lokale i Havnsg, har siden december vaeret med i et forsgg om at etablere tang podet pa liner
og en muslingemark i Nekselg Bugten.

"Vi har prevet os lidt frem. Muslingerne kaentrede for os, s fuglene spiste dem. Men sukkertangen
har vaeret en stor succes. De fgrste maneder skete der ikke det store, men sa gik det steerkt, og vi har
netop hestet flot sukkertang, der maler op til 75 cm pa det laengste. Store dele af tangen er allerede
afsat til Dansk Tang. Forsteklasseskvaliteten skal desuden ga til restauranter, mens
mellemkvaliteten kan bruges til alt fra gadning, plast eller sagar saeber, hvilket jeg allerede er i dialog
med en lokal omkring at etablere,” siger Mogens, der netop nu afventer svar pa, om hans tilladelse
til at opsaette en tangmark bliver godkendt.

Ikke kun Danmark ser potentialet

Havhgst og Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO’s vision er ogsa hgjaktuel udenfor landets
graenser, hvor EU netop har afseet midler til, at Havhgst kan fortsaette deres arbejde, denne gang i
hele Norden gennem projektet Cool Blue.

Regenerativ dyrkning i havet - en ny mulighed for kystfiskeriet
HVORNAR: 16. juni 2023 14:00 - 16:00
HVOR: Folkemgde 2023 - H13 - Skonnerten Freia

ARRANG®@RER: Havhgst og Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO
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14.00 -14.10 velkomst og introduktion af panel v. Joachim Hjerl, Havhgst /David Lange,
Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO

PROGRAM

1410 -14.20 praesentation af visionen: Regenerativ dyrkning i havet - en ny mulighed
for kystfiskeriet

14.20 -15.00 debat og perspektivering med ekspertpanelet

15.00-15.30: aben debat og spargsmal

15.30-16.00: bajere og bladdyr

PANEL

Joachim Hjerl, Havhgst,

David Lange, Foreningen for Skansomt Kystfiskeri PO
Rasmus Willig, Andelsgaarde

Jesper Redecker, Nordward

Simon Weber, Dansk Tang

Moderator: Christina Koll, journalist & ejer, KOLLcomms.

Eventet "Regenerativ dyrkning i havet - en ny mulighed for kystfiskeriet” er stottet af GUDP og
Weilbachs Fond.

Handbog for kommercielle havbgnder

| forleengelse af arrangementet pa Folkemgde, udgiver Havhegst ogsa en 'Handbog for kommercielle
havbgnder'. Vil du vaere en af de farste, der far besked, nar handbogen kan hentes, sa skriv til
info@havhoest.dk. Arbejdet er gjort muligt vha. midler fra 'Grgnt Udviklings- og
Demonstrationsprogram' (GUDP), og kulminerer pa Folkemgdet pa Bornholm i juni maned.
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